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Avis aux intéressés; joignez-vous a une équipe dynamique !



L’entrecôte Saint-Jean est à la recherche de serveuses et serveurs à temps plein.


Envoyer votre cv à : restoentrecotesaintjean@gmail.com









Merci et au plaisir de vous servir !



PLUS DE 40 ANS DE PLAISIRS D’ICI

L’Entrecôte Saint-Jean a pignon sur rue en plein cœur du Vieux-Québec, un joyau du patrimoine mondial de l’UNESCO, à quelques pas de la porte Saint-Jean. Le restaurant a ouvert ses portes en 1983, et la formule, d’origine française et inspirée du concept déjà existant à Paris et Genève, est demeurée la même depuis toutes ces années : l’entrecôte, ses frites et sa sauce secrète ! Avec ses murs de pierres, et sa terrasse en période estivale, notre bistro français vous promet une expérience chaleureuse… et savoureuse !

LA SPÉCIALITÉ

L’Entrecôte Saint-Jean vous propose le meilleur steak-frites à l’intérieur de la ville fortifiée. Fine entrecôte grillée et sa sauce moutarde au secret jalousement gardé, frites allumettes maison, salade de noix, profiteroles au chocolat… Un véritable délice dans une ambiance chaleureuse.

RÉSERVER

			
			
				
					
						LE SECRET EST DANS LA SAUCE

Dégustez la spécialité qui a fait la réputation de L’Entrecôte Saint-Jean : une entrecôte grillée à votre goût avec une sauce moutarde unique en Amérique du Nord, accompagnée de ses frites allumettes et d’une salade aux noix : vous serez conquis.

VOIR NOS MENUS

					

				

			
			
				
					
						
						NOS HEURES D’OUVERTURE						 9 April 2024
					

										
						
							DIM
							16 h22 h
						

						
							LUN
							11 h3022 h
						

						
							MAR
							11 h3022 h
						

						
							MER
							11 h3022 h
						

						
							JEU
							11 h30 22 h
						

						
							VEN
							11 h30 22 h
						

						
							SAM
							11 h30 22 h
						

					

					
						RÉSERVER
					

				

			
			
				
					
						
							
							UN DÉLICIEUX CADEAU
							GÂTEZ CEUX QUE VOUS AIMEZ						

					
				
					
						ACHETER UNE CARTE CADEAU
					

									

				

			
			
			
				

				
					LAISSEZ-NOUS UN MESSAGE
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									Travailler à l'entrecôte
								
									c’est convivial							

				
					
									Candidature spontanée
					
						Nous sommes toujours intéressés par les candidats exceptionnels. N’hésitez pas à nous soumettre votre CV.



						Appliquer
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						BIERES EN FÛT


				
				
					
				

				
					
						
							BIERES EN FÛT						

											
											
															
									
																													

																														
												
													Rickard's Red													
												

												Verre 6

Pinte 8.75

											

																					
												
													Belgian Moon, blanche													
												

												Verre 6

Pinte 8.75

											

																					
												
													Coors Light													
												

												Verre 6

Pinte 8.75

											

																					
												
													L'amer IPA													
												

												Verre 6

Pinte 8.75

											

																					
												
													Mac Tavish, Blonde													
												

												Verre 6.50

Pinte 9.75

											

																					
												
													Heineken													
												

												Verre 7.50

Pinte 9.75

											

																					
												
													Bitburger, bière sans alcool													
												

												bouteille, 4.75

											

																					
												
													Glutenberg, sans Gluten blonde ou rousse													
												

												Canette 6.50

											

																											

													

									

				
					
				

			

					
				
						À LA CARTE


				
				
					
				

				
					
						
							À LA CARTE						

											
											
															
									
										NOTRE SPÉCIALITÉ																			

																														
												
													Entrecôte Saint-Jean													
												

												Entrecôte grillée, sauce secrète et frites allumettes.

5 oz (140 g) 27$

7 oz (195 g) 30$

9 oz (255 g) 33$

											

																											

															
									
										ENTRÉES																			

																														
												
													Potage du jour													4$
												

																							

																					
												
													Mousse de foie de volaille													8$
												

												Garniture d’oignons confits et de cornichons, et croûtons

											

																					
												
													Terrine du chef au poivre vert et cognac													13$
												

												Garniture d’oignons confits et de cornichons, et croûtons

											

																					
												
													Rillettes aux deux saumons													15$
												

												Garniture d’oignons, de câpres et de sauce au yogourt, et croûtons

											

																					
												
													Saumon fumé													16$
												

												Garniture de laitue, d’oignons et de câpres

											

																					
												
													Duo de rillettes et mousse de foie de volaille													16$
												

												Et leurs garnitures

											

																											

															
									
										SALADES																			

																														
												
													Salade auvergnate													20$
												

												Laitue Boston, jambon forêt noire, fromage gruyère, pommes vertes, œufs durs, noix, carottes râpées et oignons

											

																					
												
													Salade tiède de poulet à la grecque													21$
												

												Laitue Boston, blanc de poulet mariné et grillé, tomates, concombres, oignons, olives noires et fromage feta

											

																					
												
													Salade tiède de canard													24$
												

												Croûtons, oignons, tomates, poivrons et olives noires

											

																					
												
													Poké bol végétarien													22$
												

												Seitan, concombre, avocat, fruit de saison, riz, salade verte, edanames, poivrons et sauce Wafu

											

																											

															
									
										PLATS PRINCIPAUX																			

																														
												
													Saumon du chef													27$
												

												Filet de saumon de l'Atlantique, riz Basmati et légumes variés.

( en table d'hôte     42$)

											

																					
												
													L’assiette gourmande du chef													26$
												

												Terrine au poivre vert, mousse de foie de volaille et rillettes de saumon, servies avec leurs garnitures 

											

																					
												
													Cuisses de canard confites													29$
												

												Accompagnées de frites allumettes et de salade 

											

																					
												
													Côtes levées													
												

												demi-portion 22$

Entière           32$

Frites et sauce BBQ maison

											

																					
												
													Poutine Entrecôte													28$
												

												Frites maison, fromage en grains, entrecôte 5 onces et sauce porto

											

																					
												
													Poutine canard confit													28$
												

												Frites maison, fromage en grain, sauce porto, bacon et canard confit.

											

																											

															
									
										MENU POUR ENFANT																					> 12 ans et moins
																			

																														
												
													Assiette de pâtes													12$
												

												Sauce à la viande ou sauce tomate

Jus ou boisson gazeuse

Crème glacée à la vanille

											

																					
												
													Lanieres de poulet panés et frites maison													12$
												

																							

																					
												
													Poutine sauce BBQ 													12$
												

																							

																					
												
													La majorité de nos plats sont disponibles sans gluten, renseignez vous auprès de votre serveur (se).													
												

																							

																											

															
									
										DESSERTS																			

																														
												
													Profiteroles													9$
												

																							

																					
												
													Crème brûlée													8$
												

																							

																					
												
													Tarte au sucre													7$
												

																							

																					
												
													Moelleux au chocolat													8$
												

												Caramel salé, crème glacée vanille

											

																					
												
													Mousse au chocolat													8$
												

																							

																											

															
									
										CAFÉS																			

																														
												
													Filtre													2$
												

																							

																					
												
													Thé ou tisane													2$
												

																							

																					
												
													Espresso													3$
												

																							

																					
												
													Espresso allongé													3$
												

																							

																					
												
													Décaféiné													3$
												

																							

																					
												
													Cappuccino													3$
												

																							

																					
												
													Café au lait													3$
												

																							

																					
												
													Chocolat chaud													3$
												

																							

																											

															
									
										CAFÉS AVEC SPIRITUEUX																			

																														
												
													Café brésilien													10$
												

												Brandy, Tia Maria et Grand Marnier

											

																					
												
													Café irlandais													10$
												

												Whisky irlandais, Irish Mist

											

																					
												
													Café de L’Entrecôte													10$
												

												Brandy, Amarula

											

																					
												
													Café Espagnol													10$
												

												Tia Maria, brandy

											

																											

															
									
										BOISSONS																			

																														
												
													Boisson gazeuse													3$
												

																							

																					
												
													Jus de fruits													3$
												

																							

																					
												
													Thé glacé													3$
												

																							

																					
												
													Eau gazéifiée													
												

												(355 ml) 3$

(750 ml) 5$

											

																											

															
									
										VINS DE DESSERT																			

																														
												
													Concha y Toro													
												

												(verre) 6$

(375 ml) 25$

Vendanges tardives, Chili, 2009

											

																											

													

									

				
					
				

			

					
				
						TABLE D’HÔTE DU SOIR


				
				
					
				

				
					
						
							TABLE D’HÔTE DU SOIR						

											
											
															
									
										TABLE D’HÔTE																			

																														
												
													Potage du jour ou jus de légumes													
												

																							

																					
												
													Salade verte aux noix													
												

																							

																					
												
																										
												

												Entrecôte de boeuf grillée, sauce secrète et frites allumettes.

5oz (140 g)    41$

7 oz (195 g)   44$

9 oz (255 g)   47$

											

																					
												
													Profiteroles au chocolat													
												

																							

																					
												
													Café, thé, infusion													
												

																							

																					
												
													Assiette de fromages et porto													14 $
												

																							

																											

															
									
																													

																														
												
													Tous nos plats du jour sont aussi disponibles en table d'hôte.													
												

																							

																					
												
													Bon appétit!													
												

																							

																											

													

									

				
					
				

			

					
				
						MENU MIDI


				
				
					
				

				
					
						
							MENU MIDI						

						Le menu du midi vous est offert de 11 h 30 à 13 h 30, du lundi au samedi.

Entrecôte 5 onces 24,00 $

Entrecôte 7 onces 27,00 $

Entrecôte 9 onces 30,00 $

Incluant le potage du jour ou la salade, les profiteroles au chocolat et le café.

					
											
															
									
										MENU DU JOUR																					> Incluant le potage du jour ou la mousse de foie de volaille
																			

																														
												
													Volaille du jour													20,00 $
												

																							

																					
												
													Poisson du jour													22,00 $
												

																							

																					
												
													Salade auvergnate													18,00 $
												

																							

																					
												
													Salade de saumon fumé													19,00 $
												

																							

																					
												
													Salade tiède de canard confit balsamique													20,00 $
												

																							

																					
												
													Croque-monsieur avec frites et salade verte													18,00 $
												

																							

																					
												
													Dessert													3,00 $
												

																							

																					
												
													Café inclus													
												

																							

																											

															
									
										L’ENTRECÔTE EXPRESS DU MIDI																			

																														
												
													Entrecôte 5 onces													18,00 $
												

																							

																					
												
													Entrecôte 7 onces													21,00 $
												

																							

																					
												
													Entrecôte 9 onces													24,00 $
												

												Servie avec frites allumettes cuites dans l’huile d’arachide

											

																					
												
													Un verre de vin													7.00 $
												

																							

																					
												
													Une bière en fût													4,50 $
												

												Taxes et service en sus

											

																											

													

									

				
					
				

			

					
				
						CARTE DES VINS ET COCKTAILS


				
				
					
				

				
					
						
							CARTE DES VINS ET COCKTAILS						

						 

 

					
											
															
									
										COCKTAILS ( * avec alcool du Québec)																			

																														
												
													Old Fashioned													13
												

												Canadian club, sucre de cannes, Angostura.

											

																					
												
													Cosmopolitain *													10
												

												Vodka, triple sec, jus de canneberges, jus de lime.

											

																					
												
													Négroni *													13
												

												Dry Gin, Campari, Vermouth rouge.

											

																					
												
													Tom Collins *													13
												

												Dry gin, sucre de cannes, soda.

											

																					
												
													Cuba Libre *													10
												

												Rhum brun, pepsi.

											

																					
												
													Mai Tai *													13
												

												Rhum brun, Amaretto, cointreau, jus d'orange, jus d'ananas, grenadine

											

																					
												
													Spritz *													10
												

												Amermelade, Prosecco, Seven up. Disponible sans alcool (8)

											

																					
												
													Sangria rouge													10
												

												Rhum brun, southern comfort, jus d'orange, jus d'ananasVin rouge, jus d'orange, Seven up.

											

																					
												
													Sangria blanche													10
												

												Vin blanc, jus de Canneberges blanches, Seven up.

											

																					
												
													Mojito *													10
												

												Rhum brun, Soda, feuilles de menthe, Sucre de Cannes, lime.

											

																					
												
													Gin Tonic *													13
												

												Dry Gin bleu Royal, Soda tonique. Disponible sans alcool (10).

											

																					
												
													Punch Entrecote *													13
												

												Rhum brun, Southern Comfort, jus d'orange, Seven up.

											

																					
												
													Splash orange *													10
												

												Dry Gin, jus d'orange, soda Gingembre.

											

																					
												
													Sex on the beach *													13
												

												Vodka, Schnapps aux pêches, jus d'orange, jus de Canneberges

											

																					
												
													Chic Paris													10
												

												Liqueur de litchi, jus de Canneberge blanche, jus de lime

											

																					
												
													Espresso Martini													13
												

												Vodka, liqueur de café, café espresso

											

																											

															
									
										Blancs et rosés																			

																														
												
													Jackson Triggs													
												

												Canada, Pinot grigio

Bouteille   34

Demi-litre 23

Verre          8

											

																					
												
													 Côte-du-Rhône Bio													
												

												Gabriel Meffre, France

Bouteille  47

Demi-litre 32

Verre 10

											

																					
												
													Chloé Chardonnay Monterey County													
												

												Californie, États-Unis

Bouteille   52

demi-litre 35

verre           11

											

																					
												
													Ca'di Frara													
												

												Pinot grigio, Italie

Bouteille 52

Demi-litre 35

Verre 11

											

																					
												
													Mission Hill													
												

												Okanagan Valley, Canada

Bouteille   54

											

																					
												
													Petit Chablis Vieilles Vignes													
												

												France, Vignobles Dampt frères, Chardonnay 

Bouteille   60

demi-litre 40

verre         13 

											

																					
												
													Domaine Cady Tulipa													
												

												Chenin blanc, Val de Loire, France, Bio

Bouteille 60

											

																					
												
													Parès Balta Materia Prima Penedes													
												

												Vin orange, Espagne

Bouteille 67

											

																					
												
													Domaine Clos Des Rocs													
												

												Mâcon-Loché, France, Bourgogne

Bouteille 88

											

																					
												
													Chablis													
												

												Jean-Marc Brocard, 2022

Bouteille 88

											

																					
												
													Maison les Alexandrins 													
												

												Crozes-Hermitage, France

Bouteille 88

											

																											

															
									
										Vins du Québec																			

																														
												
													L'orpailleur rosé													
												

												Bouteille 42

Demi-litre 28

Verre 10

											

																					
												
													Clos du Maréchal													
												

												Rouge, 3 litres, Domaine du Ridge, 2012

Bouteille 180

											

																					
												
													L'Orpailleur Réserve Blanc													
												

												Seyval et Vidal

Bouteille 42

Demi-litre 28

Verre 10

											

																					
												
													Les Petits Cailloux, rouge													
												

												Abbotsford, Frontenac, Sainte-Croix  et Marechal  Foch

Bouteille 40

Demi-litre 27

Verre 9

											

																					
												
													Cidre de glace													
												

												Vignoble de l'Ange Gardien, verre de 2 onces

Verre 2 onces, 8

											

																					
												
													Vin de glace													
												

												Vignoble Rivière du Chêne, verre de 2 onces

Verre 2 onces, 16

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Bourgogne
																			

																														
												
													Fou du Beaujo													
												

												Gamay, Damien Coquelet

Bouteille 53

											

																					
												
													Georges Dubœuf													
												

												Brouilly

Bouteille 54

											

																					
												
													Morgon cuvée Alexia													
												

												Gamay, importation privée, 2018

Bouteille 65

											

																					
												
													Côte de Beaune, les Mondes Rondes													
												

												Domaine Poulleau père & fils, 2015

Bouteille 95

											

																					
												
													Savigny-les -Beaune, les Gollardes													
												

												Domaine Decelle & fils, 2017

Bouteille 125

											

																					
												
													Morgon L'Auguste 													
												

												Gamay, Vignoble Bodillard, importation privée, 2017

Bouteille 130

											

																					
												
													Morgon													
												

												Cuvée Alexia, 2020, 1,5L 

Bouteille 140

											

																					
												
													Chambolle Musigny, Clos du Village Monopole													
												

												Domaine Antonin Guyon, 2019

Bouteille 220

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Sud-Ouest et Languedoc
																			

																														
												
													La Pège													
												

												Carignan, Jean-Noël Bousquet

Bouteille 42

											

																					
												
													Château de Haute Serre													
												

												Cahors, George Vigouroux, 2019

Bouteille 65

											

																					
												
													Côtes du Roussillon Villages													
												

												"Lesquerda" Magnum 1,5 L, 2014

Bouteille 130

											

																					
												
													Château Bouscassé													
												

												Madiran, Alain Brumont

Bouteille 55

											

																					
												
													Le Vilain P'tit Rouge													
												

												Côt (Malbec), AOC Touraine, Domaine Picard

Bouteille 75

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Bordelais
																			

																														
												
													Château du Vieux Vigneau													
												

												Côte de Bordeaux

Bouteille 52

demi-litre 35

verre 11 

											

																					
												
													Château Blaignan													
												

												Médoc, 2015

Bouteille 64

											

																					
												
													Château de Roquegrave													
												

												Médoc, Cru Bourgeois, 2014

Bouteille 71

											

																					
												
													Château la Croix des Moines													
												

												Lalande-de-Pomerol, 2019

Bouteille 79

											

																					
												
													Clos Albertus 													
												

												Saint-Georges Saint-Émilion, 2016.

Bouteille 92

											

																					
												
													Château Couraze													
												

												Fronsac, 2010

Bouteille 98

											

																					
												
													Château la Bonnelle													
												

												Saint-Émilion Grand Cru, 2016

Bouteille 102

											

																					
												
													Murmure De Larcis Ducasse													
												

												Saint-Émilion Grand Cru, 2016

Bouteille 120

											

																					
												
													Château Laroque													
												

												Saint-Émilion Grand Cru, 2015

Bouteille 135$

											

																					
												
													Château La Fleur Haut Carras													
												

												Pauillac, 2015, 1.5L

Bouteille 150

											

																					
												
													Château Lamothe-Cissac													
												

												Haut-Médoc, 2015, 1,5L

Bouteille 180

											

																					
												
													Brio de Cantenac Brown													
												

												Margaux, 2015, 1.5L

Bouteille 270

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Côtes-du-rhône
																			

																														
												
													Les Meysonniers, Chapoutier													
												

												Crozes-Hermitage, 2019

Bouteille 70

											

																					
												
													Vaqueyras													
												

												Domaine Pertiane les Safres, 2020

Bouteille 81

											

																					
												
													Gigondas													
												

												Domaine des Capes, Les Ocres des Dentelles, 2021

Bouteille 93

											

																					
												
													Chateauneuf-du-Pape													
												

												Domaine du Vieux Lazaret

Bouteille 98

											

																					
												
													Cuvée Christophe													
												

												Crozes-hermitage, Domaine de Rémizières, importation privée

Bouteille 108

											

																					
												
													Saint-Joseph, Poivre et Sol													
												

												Syrah, 2020

Bouteille 135

											

																					
												
													Côtes Rôties, Côteau de Tupin													
												

												Syrah, Benoit Roseau

Bouteille 180

											

																					
												
													Crozes-Hermitage													
												

												Domaine Thalabert, 2015, 1.5L

Bouteille 240

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Côtes de Provence
																			

																														
												
													Château La Lieue, bio													
												

												Côteaux varois en Provence

Bouteille 41

											

																					
												
													Bandol													
												

												Domaine de Terrebrune

Bouteille 95

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Italie
																			

																														
												
													Mara Ripasso													
												

												Gerardo Cesari

Bouteille 50

											

																					
												
													Chianti Riserva Barbanera													
												

												Toscane, DOCG, importation privée

Bouteille 54

											

																					
												
													Tenuta Frescobaldi di Castigliani													
												

												Toscane, IGT, 2019

Bouteille 66

											

																					
												
													Il Palei, Chianti Classico													
												

												Toscane , DOCG, importation privée

Bouteille 72

											

																					
												
													Gaso, Valpolicella Classico Superior Ripasso													
												

												Venetie, San Rustico, importation privée

Bouteille 80

											

																					
												
													Rosso Di Montalcino													
												

												La Magia, importation privée, 2021

Bouteille 85

											

																					
												
													Brunello di Montalcino													
												

												La Magia, 2017

Bouteille 115

											

																					
												
													Barolo Icardi													
												

												Parey, importation privée, 2017

Bouteille 150

											

																					
												
													Brunello di Montalcino													
												

												La Magia, 1.5L, importation privée

Bouteille 210

											

																											

															
									
										Vins rouges																					États-Unis
																			

																														
												
													Sterling Vintner's Collection													
												

												Cabernet sauvignon, Californie

Bouteille 44

											

																					
												
													Merlot Leese Fitch													
												

												Don Sebastiani & sons, Californie

Bouteille 58

Bouteille 46

											

																					
												
													Three Finger Jack													
												

												Zinfandel, Californie, importation privée

Bouteille  58

											

																					
												
													Director's Cut Alexander Valley													
												

												Cabernet Sauvignon,  Francis Ford Coppola

Bouteille 80

											

																					
												
													Foppiano													
												

												Petite Syrah, Russian River Valley, 2016

Bouteille 84

											

																					
												
													Stags Leap													
												

												The Leap, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, 2018

Bouteille 190

											

																											

															
									
										Vins rouges																					Autres pays
																			

																														
												
													Jackson Triggs													
												

												Cabernet sauvignon, Canada, Ontario

Bouteille 34

Demi-litre 23

Verre 8

											

																					
												
													Don David Reserve													
												

												Syrah, Vallée de Calchaqui, Argentine

Bouteille 44

											

																					
												
													Inniskillin													
												

												Canada, Ontario, Pinot noir

Bouteille 45

											

																					
												
													Beronia Reserva													
												

												Rioja, Espagne

Bouteille 58

demi-litre 39

verre 12

											

																					
												
													Cuvée L'Entrecôte Saint-Jean													
												

												Carignan, Espagne, 2021

Bouteille 60

Demi-litre 42

verre 12

											

																					
												
													Barossa Valley Estate													
												

												Grenache, Syrah et Mourvèdre, 2017

Bouteille 61

demi litre 35

verre 11,50

											

																					
												
													Huff, Georges  Gustav													
												

												Allemagne, Pinot noir

Bouteille 64

Demi-litre 42

Verre 14

											

																					
												
													Clos des fous													
												

												Cabernet sauvignon, Chili, importation privée, 2015

Bouteille 99

											

																					
												
													Da Silva, Blendheim Vineyard													
												

												Pinot noir, Canada, Okanagan valley, 2016

Bouteille 99

											

																					
												
													Culmina Hypothesis													
												

												Merlot, Cabernet Franc, Cabernet sauvignon, Okanagan Valley, Canada, 2014

Bouteille 100

											

																					
												
													Resalte, 5 litres													
												

												Ribera del Duero, Grianza, 2006

Importation privée

Bouteille 540

											

																											

															
									
										Mousseux et champagnes																			

																														
												
													Blanquette de Limoux													42
												

												Domaine de fourn, mousseux, France

											

																					
												
													Domaine Chandon													54
												

												Brut Classic, mousseux, Californie

											

																					
												
													Moët & Chandon													96
												

												Champagne

Bouteille 96,00 $

											

																					
												
													Veuve cliquot													120
												

												Champagne brut

											

																											

															
									
										Scotchs et whiskys																			

																														
												
													Canadian Club Canada													6 $
												

												Canada

											

																					
												
													Jameson													6 $
												

												Irlande

											

																					
												
													Jack Daniel’s													6 $
												

												Sour Mash, États-Unis

											

																					
												
													Johnnie Walker Red Label													9 $
												

												Écosse

											

																					
												
													St. Leger													5,50 $
												

												Écosse

											

																					
												
													Chivas Regal													6,50 $
												

												Whisky, Écosse

											

																					
												
													Glenmorangie													8,00 $
												

												Single Malt, Écosse

											

																					
												
													Johnnie Walker Gold Label													9,00 $
												

												Écosse

											

																											

															
									
										Portos																			

																														
												
													Barros, tawny													5,75 $
												

																							

																					
												
													Graham’s LBV													7,25 $
												

																							

																					
												
													Warre’s 10 ans d’âge													10,50 $
												

																							

																											

															
									
										Cognacs et armagnacs																			

																														
												
													Armagnac, Saint-Vivant													9,25 $
												

																							

																					
												
													Cognac V.S. Gauthier													6,75 $
												

																							

																					
												
													Cognac V.S.O.P., Gaston Lagrange													9,25 $
												

																							

																					
												
													Cognac Fine Champagne, Rémy Martin													13,00 $
												

																							

																											

															
									
										Digestifs																			

																														
												
													Sambuca, liqueur d’anis													7 $
												

																							

																					
												
													Amarula, boisson à la crème de marula													6 $
												

																							

																					
												
													Coureur des bois													6 $
												

																							

																					
												
													Frangelico													6 $
												

																							

																					
												
													Bailey’s, crème de whisky													6 $
												

																							

																					
												
													Prunelle de Bourgogne													6 $
												

																							

																					
												
													Belle de Brillet, poire williams au cognac													8 $
												

																							

																					
												
													Grand Marnier													8 $
												

																							

																					
												
													Calvados Pays d’Auge, Boulard													8,25 $
												

																							

																					
												
													Poire Williams, eau-de-vie de poire													8,50 $
												

																							

																					
												
													Limoncello													6 $
												

																							

																					
												
													Grappa, eau-de-vie de marc de raisin													13,00 $
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